
KÆRE GÆSTER 
Velkommen til Strandmøllekroen

Menuerne serveres "family style" til hele bordet. 

Den lille menu                                                                   225       

Den store menu                                                                299       

Vinmenu - 2 glas                                                               199

Vegetar eller pescetar menuen                                      249

10 anretninger i 2 serveringer

OG JA, man får det hele

1. SERVERING

* Kroens maltbrød med 2 slags dyppelse 

* Safran & krabbebisque - blåmuslinger - fennikel

Tigerrejer - æble - estragon - ørredrogn - puffet ris                

Røget laks – rævesauce - grønkål - valnød - rygeost

Anderilette - foie gras - appelsinemulsion - enebærstøv

Rørt oksetatar - marv - estragonemulsion - chips

2. SERVERING

* Jordskok – dehydreret æggeblomme – trøffelcreme

* Rødbede – glace – gedeost – salvie – peberrod

* Torsk - smørsauce m. kapers - hasselnød - urtesalat

* Lun broccolisalat - hasselnød - braiseret iberico
 
* Oksemørbrad - kartoffelcreme - chips - pebersauce

DEN STORE MENU 

DEN LILLE MENU
6 anretninger i 1 servering 
Retterne med * i nedenstående menu

TILVALG
STEGT FOIE GRAS                                                              69

GRILLET HALV HUMMERHALE                                        89

15. GRAM BAERII CAVIAR                                                  189



TIL VORES SMÅ VENNER
RØDSPÆTTEFILET ELLER FRIKADELLE                      99 
Grøntsagsstænger - kartoffelbåde

VANILJEIS - CHOKOLADE                                              69

OST & DESSERTER
Æblegrød mælkeskum - vaniljecreme -                           89
havreknas - jernurtstøv

Ris a la mande - kirsebærsauce - mandelsplinter          89
- hvid chokolade

Flødebolle - 2 fyldte chokolader                                       69

3 oste fra Arla Unika - ganiture                                       129
 
En lille blanding af hele dessertkortet på et bræt         199
Skal vælges af hele bordet

Hør venligst din tjener ang. allergener
Filteret vand ad libitum 35,- per person

VEGETAREN
Kroens maltbrød med 2 slags dyppelse 

Avokadocreme - syltet chili - saltede mandler - hummus

Rødbede – glace – gedeost – salvie – peberrod

Puffet ris - appelsinemulsion - valnød

Jordskok – dehydreret æggeblomme – trøffelcreme

Ristet broccoli - mandelolie - æbler - estragon - rødløg

Kartoffelcreme - kartoffelchips - brunet smørsauce med
kapers - hasselnød - skalotteløg

PESCETAREN
Kroens maltbrød med 2 slags dyppelse

Safran & krabbebisque - blåmuslinger - fennikel

Tigerrejer - æble - estragon - ørredrogn - puffet ris

Torsk - brunet smørsauce med kapers - hasselnød

Jordskok – dehydreret æggeblomme – trøffelcreme

Røget laks – rævesauce - grønkål - valnød - rygeost

Rødbede – glace – gedeost – salvie – peberrod



DEAR GUEST 
Welcome to Strandmøllekroen

The menues are served "family style" 

The small menu                                                                 225
                         
The big menu                                                                     299

Wine menu, 2 glasses                                                        199

Vegetarian or pescetarian menu                                     249       

10 small courses in 2 servings. 

1. SERVING

* Malt bread with 2 kinds of dips

* Saffron &  & crab bisque - blue mussels - fennel

Tiger shrimps - apple - trout roe - puffed rice

Smoked salmon - dill sauce - walnut - kale

Confit of duck - foie gras - orange cream 

Ox tatare - bone marrow - tarragon cream - chips

2. SERVING

* Jerusalem artichoke - dehydrated egg yolk - truffle
cream

* Beetroods – glace – goat cheese - horseradish - sage
 
* Cod - butter sauce - capers - hazelnuts - herbs

* Iberico pork – broccoli - hazelnuts
 
* Beef tenderloin - potato cream - chips - pepper sauce

THE LARGE MENU

THE SMALL MENU
6 small courses in one serving. 
The ones marked with a * in the menu below.

ADD-ONS
PAN FRIED FOIE GRAS                                                       69

PAN FRIED HALF LOBSTER TAIL                                      89

15. GRAM ROYAL BAERII CAVIAR                                    189



FILET OF PLAICE OR MEATBALLS                                99
Vegetable sticks - potatoes

 VANILLA ICE CREAM - CHOCOLATE                          69

FOR OUR SMALL FRIENDS

Please ask your waiter about allergens
Filtered water ad libitum 35,-per person

CHEESE & DESSERTS
3 Kinds of cheese from Arla Unika                                129

Apple - milk foam - vanilla - herb dust                          89 

Ris a la mande - cherry sauce - almonds -                    89
white chocolate

Cream bun - 2 filled chocolate truffles                          69

All the desserts and the cheeses                                   199
Must be selected by the entire table

VEGETARIAN
Our malt bread with 2 kinds of dips

Avocado - chili - almonds - hummus

Beetroods – glace – goat cheese - horseradish - sage

Puffed rice - orange mayonnaise - walnut

Jerusalem artichoke - dehydrated egg yolk - truffle
cream

Broccoli - almond oil - apples - red onion

Potato cream - chips - hazelnuts brown butter sauce
with capers

PESCETARIAN
Our malt bread with 2 kinds of dips

Saffron & & crab bisque - blue mussels - fennel

Tiger shrimps - apple - trout roe - puffed rice

Cod - butter sauce - capers - hazelnuts - herbs

Beetroods – glace – goat cheese - horseradish - sage

Jerusalem artichoke - dehydrated egg yolk - truffle
cream

Smoked salmon - dill sauce - walnuts - kale


